
 
 

Soups , Potages …………….  
 

Bouillon  with vermicellis, pancake strips or fried batter pearls 
Bouillon avec vermicelles, célestines ou pâte filante frite   €  3,00 

 

Bouillon with liver, cheese or ham dumplings 
Bouillon avec quenelles de foie ou fromage au lard    €  3,40 

 

Garlic cream soup with croûtons of herbs 
Crème à l’ail  avec croûtons des herbes     €  3,60 
 
 

Fresh, crisp and healthy……..  
Frais, croquant et sain……… 

 
Little mixed salad 
Petite salade assortie       €    3,10 

 

Pitztaler farmer’s salad 
spicy leave salads with rosted bacon, onions and potatoe slices 
Salade paysanne 
laitue marinée avec du lard rissolé, ognions et des pièces de pommes de terre  €    6,90 
 
The „traditionel 
spicy, crisp leaf salads with rosted and baked chicken strips 
Le „traditionel“ 
laitue croquante marinée, avec des bandes de poulet rôties et panées   €    7,90 
 

The „gourmand“ 
various leaf salads with grilled prawns 
Le „gourmet“ 
variations de laitue avec des crevettes grilleés     €  10,50 
 



Garlic bread 
Du pain à l’ail        €    2.- 
 
 

Délice rustique , rustic viands...  
 

Baked  potatoe 
filled with rosted bacon, onions and mushrooms with sour cream dip 
Pomme de terre du fourneau 
farci avec du lard rôti, oignons et champignons avec crème acidulée   €    7,50 

 

Vegetarian potatoe 
filled with mixed vegetables with sour cream and garnished with salad 
Pomme de terre végétarienne 
farcie avec macédoine de legumes avec crème acidulée, garnie avec salade  €    6,50 

 

Steaktoast „nightingale“ 
grilled beef and pork steaklets on toast,with tomatoes, onions, 
bacon strips, cocktail sauce, garnished with salad 
Steak sur pain mie au “rossignol” 
biftèques de boeuf  et de porc sur pain de mie, with tomates, oignons, 
bandes de lard, sauce cocktail, garnis avec salade     €  10,90 

 

Pain de mie avec jambon et fromage, garni avec salade 
Toast with ham and cheese, garnished with salad    €    5,50 

 

Three little italiens, trois petits italiens…..   
 

Spaghetti „aglio i olio“      €   6,80 
with onions, diced tomatoes, garlic, parslay and shaved parmesan 
avec oignons, tomates coupée en dés, du persil et parmesan râpé 

 

Chicken-Tagliatelle        €   8,90 
noodles with chicken stripes and broccoli in fine cream sauce 
nouilles avec bandes de poulet et broccoli à sauce de creme 
 

Lasagne al forno with fine grean salad,  avec salade verte   €   7,20 
 
 



Solid, traditional, special.……   
 

Escalope vienna style  with  french fries and mixed salad  €  10,90 
Escalope viennoise avec pommes frites et salade assortie 

 

Porc escalope filled with cheese with parsley potatoes and mixed salad €  12,50 
Cordon bleu avec pommes de terre persilées 

 

Porc Steak „Madagaskar“       €  11,80 
in fine pepper sauce with hash browns and selected vegetables 
à la sauce poivre avec des röstis bernois et legumes séléctionés 

 

Gipsy chicken        €  11,50 
rosted chicken escalope in spicy sauce with rice, peppers and onions 
Poulet bohémienne 
escalope de poulet rôti à la sauce picante avec riz, paprika et oignons 
 

Various grills (porc,beef,turkey) with french fries and vegetables  €  13,20 
Grillardes différentes (porc, boeuf, dinde) avec pommes frites et légumes 

 

Tyrolean sirloin steak with onions    €  14,50 
in fine red wine sauce with pan-fried potatoes and beans wrapped in bacon 
Entrecôte poêlée aux oignons 
à la sauce du vin rouge avec des pommes de terre rissolées et haricots envelopés dans lard 

 

Berghaus Schmankerl       €  15,50 
rosted porc médaillons in mushroom sauce with spaetzle and vegetables 
médaillons du porc rôtis à la sauce champignon avec pâtes souabes et légumes 

 

Rumpsteak         €  19,80 
sirloin steak in fine pepper sauce with hash browns an vegertables 
entrecôte à la sauce de poivre avec röstis bernois et légumes 
 
Sirloin steak à la Oliver      €  19,80 
sirloin steak crusted with herbs with salad of ruccola and cocktail-tomatoes with parmesan cheese 
Entrecôte à la Oliver 
entrecôte encrcroûtée aux herbes avec salade de ruccola et tomate-cocktail avec fromage parmesan 
 
 

Fisher Fritz fishes fresh fish……..  
Fritz le pêcheur pêche les poissons frais… 

 



 

Fillet of pike crusted with potatoes    €  13,80 
with Mediterranean vegetables 
Filet de sandre encroûté aux pommes de terre 
avec des legumes mediterranées 

 

Grilled prawns        €  16,50 
on ruccola salad with tomatoes and garlic 
Crévettes grillées 
sur salade ruccola avec tomates et du l’ail 

 

 

children……enfants……..….  
 

Grilled sausage, saucisse grillée     €   5,50 
with french fries, ketchup or mustard 
avec pommes frites, ketchup ou moutarde 

 

Fish sticks, baguettes de poisson     €   5,50 
six sticks with plain potatoes 
six baguettes avec pommes de terre à l’anglaise 

  

Chicken nuggets, pépites de poulette    €   5,50 
six nuggets with french fries 
six petites avec pommes frites 

 

Escalope Vienna style, escalope viennoise   €   5,90 
with french fries and ketchup 
avec pommes frites et ketchup 

 

Spaghetti Bolognese       €   5,20 
 

French fries, pommes frites      €   3.-  
 

Sweet dessert….dessert douce….   
 
 

Cream cheese dumplings in buttercrumps on raspberries 
Knödel au fromage blanc en miettes de beurre et sur framboises €    4,90  

 
 



 

      Icecream        
  
 Kids Cup         €   3,30 
 Strawberry and vanilla icecream with whipped cream and chocolate sprinkles 
 Glace de fraise et vanille avec creme et chocolat granulé 
 
 Mixed Icecream        €   4.- 
 Strawberry, chocolate and vanilla icecream with whipped cream 
 Glace de fraise, chocolat et vanille avec creme 
 
 Cup Denmark        €   4,80 
 Vanilla icecream with cocolate sauce and whipped cream 
 Glace de vanille avec sauce au chocolat et creme 
 
 

Hot Love         €   4,80 
Vanilla icecream with warm raspbeerys and whipped cream 
Glace de vanille avec des framboises chauds et creme    

 
Enjoy your meal ! Bon appétit ! 

 
Ihre Familie Banyai 
Tel. 0043 (0) 5412 64134 
Email: nachtigall@pitztalnet.at 
www.ferienwohnungen-pitztaler-nachtigall.com 
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